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La gastronomie forézienne
s’illustre autant par un
terroir d’exception que

par le golt des autres,

de la transmission et des
échanges. C’est notre
maniére d’étfre.

On se passionne pour nos
produits et on met du cosur
a l'ouvrage, de la terre
jusqu’a I'assiette. Souvent,
on se réunit pour féter nos
spécialités. La dégustation
chez nous, c’est une
tradition! Allez a la rencontre
de ceux qui subliment les
produits du Forez, goltez,
découvrez des savoir-faire
ancestraux et laissez-vous
porter par des saveurs
inédites !

Vous étes producteur sur le territoire
du Forez ? Vous proposez un créneau
hebdomadaire de vente directe ?

Ou bien vous étes revendeurs de
produits du terroir issus du Forez ?

N’hésitez pas a nous contacter
pour figurer dans ce guide.

Rédaction « Offices de tourisme du Forez et J’articule

Conception * Xtreme Com
Impression « Xtreme Com - 5 000 ex.
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Des produits locaux & retrouver
en vente directe chez nos producteurs.

Shoppez nos
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— AOP FOURME DE MONTBRISON
— AOP VIN DES COTES DU FOREZ
— LES CHOCOLATIERS

— LES GOURMANDISES
FOREZIENNES

— LES SPIRITUEUX
— LES BRASSERIES
— LES BOUTIQUES DU TERROIR

Festoyez

en Forez—43
Des événements et fétes
fraditionnelles pour célébrer

et partager toute 'année
nos produits du terroir.

Photo de couverture « Marché de Montrond-les-Bains - Hubert Genouilhac - Photupdesign

Crédits photos « Offices de tourisme Loire Forez et Forez-Est, les partenaires touristiques des offices du tourisme,
iStock_000015425260, Adobe Stock Zoran Zeremski, SRG, Adobe Stock Seventyfour, Yannick Blanchon, M. Cubizolle,
Rémy Viallon, Nadége Daoud, Florian Peallat, Mme Jacquet, Flavie Vial, M. Pinel, E.S.AT Le Colombier La Blégniére, Vincent
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Genouilhac - Photupdesign, Trekking et voyages, X, Evelyne Deveaux, Julien Audigier.

Les informations de ce guide nous ont été communiquées par les prestataires touristiques du Forez et ne sont pas contractuelles.

Logo Agriculture Biologique : Pour tout ou partie de la production de I'exploitation - Label frangais créé par le ministére
de IAgriculture attestant qu’un produit confient au moins 95 % d’ingrédients agricoles certifiés bio.
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— Consommez a la source

Arthun

Réserve de Biterme

Rillettes de carpe
2285 Route de Biterne

@ 0477762312
¥, www.maisondesetangsduforez.com
Ouverture du 02 avril au 29 octobre : mercredis, vendredis et les

deux premiers dimanches de chaque mois de 14h & 18h. En juillet
et aout : mercredis, vendredis et dimanches de 14h & 18h

Le domaine des grands prés

Viande en agriculture biologigue
1054 route de Biterne [

@ 0643724166

Vente a la ferme le ler samedi de chaque mois de 8h & 18h

La ferme de Travorche

Porcs et volailles
791 chemin de ’Onzon

@ 0684751786

Vente & la ferme les vendredis de 9h & 12h et 14h30 & 19h et
samedis de 8h & 12h30

La Ferme de Bois Charvetfe

Légumes et produits dérivés
Bois Charette

C 06 59 19 88 48
Vente a la ferme du Garolet & Feurs tous les vendredis
de 17h & 19h
Ferme du moulin a vent
Lapin, boeuf Aubrac, volaille plein air,
cochon plein air
1340 chemin du moulin a vent
@ 0767277041

Casiers réfrigérés au 51 rue de Roanne (7j/7, 24h/24)
Boutique au 1 rue du huit mai du mercredi au samedi de 8h & 18h

Bellegarde en Fovez

Gaec Tradilim

Viande de boeuf ef veau de lait sous la
meére (au défail ou en caissette). Pure race
limousine

890 chemin des Cotes

@ 0607122696

Vente & la ferme le mercredi et le samedi de 14h & 18h

Boén sur Lignon

Le Verger du Forez

Fruits et produits dérivés | Produits apicoles
570 rue de Saint-Sixte [

@€ 04772418 65]|0679 49 84 80

Ouverture de la boutique le jeudi de 8h & 19h et le samedi matin
de 8h & 12h

Fromagerie artisanale la Bruyére

Fromages et produits laitiers -
405 chemin de Giraud - ZA Parc Giraud _

@ 0469348067

Les lundis, mardis, jeudis, vendredis et samedis de 9h & 19h, et les
mercredis de 9h a 12h30

Boisset-les Monfrond

La ferme aux hois Granges

Vente de lait et Iégumes
45 route du canal

@€ 0677225122
¥, www.lafermeauxtroisgranges.com
Vente de lait du lundi au vendredi de 18h30 & 19h.

Vente de légumes carottes, pommes de ferres, potimarrons de
septembre & mars le mercredi de 17h & 19h.

Pour votre santé, mangez au moins cing fruits et légumes par jour, évitez de manger trop gras, trop sucré, trop salé
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Chalain-le Comtal

Boisset-Saint-Priest

La Ferme du Perrier Ferme Beauplan

Légumes et produits dérives coulis, plats..) Viandes et charcuteries
viandes Beauplan
384 rue du Gachet ™
AB @ 0477761258 0608 99 46 88
C 0477763771 Ouvert le vendredi et le samedi de 8h30 & 12h30 et de 14h & 18h30

Toute 'année, tous les jeudis de 17h & 18h30

La ferme du petit fracteur

Légumes et produits dérivés (soupes, purées, pesto)
1395 rue de ’Ozon - Lieu-dit Le Creux [

Chalmazel Jeansagnicére

@ 0665699559

Toute 'année, tous les vendredis de 16h30 & 19h

Bussy Albieux

. -
Gaec les 2 aivelles

Flevage de limousines ef de poules élevées
en plein air

100 Chemin de la Trabuy

@ 0663392821

CEufs en libre service dans notre drive fermier

La Ferme du Pontet

Légumes, volailles, conserves et plants Viandes ef charcuteries

horticoles = 59 Chemin du Pontet
586 Route du Colombier I(_'IB

@ 061464 9514|0664 1268 79

Vente & la ferme les samedis de 8h a 12h

@ 0477977530

Ouvert du lundi au vendredi de 9h & 12h et de 13h15 & 16h15.
Le mardi de 9h & 12h et de 13h15 a 15h, et jusqu’a 16h15 en juillet-
ao(t. Le samedi de 8h30 a 12h

Alti Pep, pépiniére d’altitude

5 Arbres, arbres fruitiers, petits fruits
GAEC Du hoeuf aux racines : ’ ’

produits apicoles

Viande veau et boeuf, Iégumes Nermond

566 Route du Bost - Les Beudents I'qé-' @ 0631925818

06 46 80 28 78 www.pepiniere-altitude.com
pep

Vente @ la ferme les vendredis de 17h & 19h Quvert le vendredi de 14h d 16h30 et le samedi de 9h & 12h et de
14h & 17h

Chalain d’Uzore Chambles

rdi
LSS Auw jardin de Gauth

Céréales ef produits dérivés, fromages - w———
et produits laitiers, viande, lentilles... Légumes ef produits dérivés

11 chemin des Bornes Lieu-dit Noailleux =
@ 0629062588

Vente & la propriété les jeudis de 16h & 20h

@ 047797128906 621598 38

Ouvert les vendredis de 14h30 & 19h et les samedis de 9h & 12h
et de 14h a 18h

Pour votre santé, mangez au moins cing fruits et légumes par jour, évitez de manger trop gras, trop sucré, trop salé



Champdieuw

Le Jardin de Docteur persil
et Mister ail

Légumes, gaspacho
1160 route de Chalain d’Uzore (™

@ 0638408656 :..-:

Vente a la propriété les vendredis d’avril & octobre de 17h & 19h et
en novembre et décembre les vendredis de 16h & 18h

Chatelneuf
La ferme du pic de Fraisse

Fromages de chévre et steaks hachés
540 chemin de Malécot

e 06 89 80 19 95
Ouvert les jeudis de 17h30 & 19h30

Chazelles sur Lyon

Ferme de la voie lactée

Vente de lait oru entier, fromages blancs,
fromages apéritifs, et oeufs plein air
102, impasse de Murevieille

@€ 0669122178

Distributeur automatique situé dans un chalet sur 'exploitation
(7j/7, 24h/24)

Essertines-en-Chatelneuf

Gaec d’Arcy

Fromages de vache et chéwre, briques
mélangées et lait
Arcy

@ 0682851207|04 777629 31

Ouvert fous les jours de 6h & 8h et de 17h a 19h

Gaec du Haut Forvez

Yaourts, fromages blancs et crémes dessert
500 chemin du Chevallard

@ 06649399 25 I fermeduhautforez.fr [

Vente & la ferme les vendredis de 15h a 19h

La ferme du Garolet

Foice gras, viande et charcuterie, volailles
et ceufs
La selle

@ 0477263898

Vente @ la ferme tous les vendredis de 17h & 19h

Chez Juju - Gaec des Méchins

Vente d’oceufs et volailles
7 chemin des Méchins

e 06 70 84 99 79
Ouvert les vendredis de 15h & 19h et les samedis de 9h & 12h

La Cote Saint Didier

o _re °

La ferme du pré joli
Fromage et produits laitiers
Le Chaffal

@ 0635418562

Ouvert mardi et mercredi de 16h30 & 17h30 ; vendredi de 9h30 &
11h30 et de 16h30 & 18h30 et sur RDV

I’Hopital le Grand

Gaec La ferme de Presles

Foie gras | Porc | Volailles et volailles festives
Bertrand et Aurélie Clavelloux

995 Chemin de Presles

@ 0684 760158|07 88 10 36 42

Vente & la propriété le jeudi de 8h30 & 12h30 et le samedi de 14h
& 17h, les autres jours sur rendez-vous selon disponibilités

Lézigneux
Gaec Roux

Viandes et charcuteries
Lieu-dit Valensanges - chemin du lavoir

@ 0477582643

Samedi matin de 9h & 12h le ler et le 3éme samedi du mois.
En été un samedi par mois

Magneux Haute Rive

Boucherie charcuterie a la ferme
Sarl Pelletier

Charcuterie, viande limousine, agneau, porc
Les fonds blanches

e 0477761306 /0681854271
Ouvert les vendredis de 15h30 & 19h30

Marcilly le Chatel

Elevage Jérome Tardy
Viande charolaise
1751 route de Montbrison

@ 0670797655

Retrait des commandes le vendredi avant midi ou en début
d’aprés-midi

Pour votre santé, mangez au moins cing fruits et légumes par jour, évitez de manger trop gras, trop sucré, trop salé
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Monthrison

Les jardins du Rézinet

lLégumes
Curtieux - 10 rue de Balbigneux

e 04 77 58 63 48
Hiver : vendredi de 17h & 19h. Eté : vendredi de 18h & 19h30

Néronde

La Ferme de Chamaron

Fromage de vache, chévre, et mélangé
Chamaron (=

AB
@ 0477273750 ]

De mi-février au 30/11 : Vente & la ferme le mercredi et vendredi
de 17h & 20h

Noirétable
La ferme du Phaux

Fruits et produits dérivés
Le Phaux

@€ 0771668574
Du lundi au vendredi de 8h & 17h

Panissicres

Les Cheévres de Chazalon

Fromages et produits laitiers
253 chemin de Chazalon

@ 067709 4234

Vente & la ferme du 1¢" février au 31 octobre tous les jours de 17h
& 18h30.

La Ferme du Morillon

Producteur bio de fruits ef Iégumes, viande,
oeufs, poulets, pintades, pigeons, canards,
lapins

1482 chemin du Morillon
[

© 0767756626 AB
Ouvert le mercredi de 16h & 19h

Périgneunx

Vert PEssentiel Ferme de spivuline
artisanale ef paysanne
Spiruline sous toutes ses formes : Fraiche,

poudre, vermicelle ou en comprimé
La Gare - Marieux

@ 0635211074
¥, www.spiruline-vertlessentiel.com

Visite et dégustation gratuite / Vente directe & la ferme tous les
mercredis de 8h & 12h 12h et distributeur en libre-service avec
casiers de retrait. Les autres jours sur rendez-vous

Maraichers - GAEC le Goit du Jardin
Légumes et produits dérivés

418 chemin de Fétilleux

@€ 0601428400

Toute 'année, récupération des commandes le vendredi de 18h
& 18h30

Volailles Reynaud

VYolailles prétes a cuire, tervines, plats
préparés ...

Lieu-dit Dicles

@€ 0638408145

Vente directe toute 'année le samedi de 9h30 & 12h30 (Commande
préalable conseillée)

Précieux

Epi Cest tout - Frédéric Olivier
Pain au levain 100% naturel, pétri et faconné

a la main, cuit dans un four a énergie bois
1263 route d’Azieux

e 06 50 92 69 23
Les vendredis de 18h30 & 19h

Roche-en Forez

Ferme Maisse

Charcuterie fermiére
25 chemin de Foin

e 04 77 76 27 31
Ouvert les vendredis de 9h & 11h45

Pour votre santé, mangez au moins cing fruits et légumes par jour, évitez de manger trop gras, trop sucré, trop salé



Rozier-en Donzy

La P’tite Ferme de Chez Limoges

Légumes et produits dérivés, production
de hiéres
81 Chez Limoges

@ 0667410987

Vente d la ferme le lundi et vendredi de 18h & 19h30 (le lundi de fin
juin & fin septembre, le vendredi foute 'année)

Saint- Andvé le Puy

Salaisons le Batistou

Viande et charcuterie | Saucissons et
produits IGP

52 rue de I’Anzieux

@ 0477545034

Magasin de vente directe ouvert du lundi au jeudi de 8h & 17h30.
Le vendredi de 8h & 16h

Saint Barthélemy lLestra

Gaec - Raconte-moi une chévre
Fromage et produits laitiers
138 chemin de Montviel

@ 0658783426

Ouvert & partir de mi-février, du lundi au samedi de 17h & 19h

La petite ferme

Fromages de vache / lait / ceufs (en
conversion a PAgriculture Biologigue)
1711 Route de Trémolin

@ 0676152648

Visite de la ferme sur réservation. Vente a la ferme les vendredis et
samedis soir & I'heure de la traite de 17h15 & 19h

Ferme Chazal

Charcuterie

1041 route de la Pelletiére

@ 0477768112 Y www.fermechazal.fr

Ouvert du mardi au vendredi de 8h & 12h et de 13h30 & 15h30

Gaec du Vizézy

Charcuterie
Courreau

@€ 0786562615 J Charcuteriebrosse.jimdo.com

Vente a la ferme les vendredis de 16h a 18h

Pigeons/ Terrines
2151 Route de Feurs, lieu-dit “Villedieu”

@ 062991 33 27 Y, www.pigeonnierdurfe.fr

Toute 'année, tous les jours de 16h & 19h. Sur rendez-vous & fixer
aprés commande

Le Jardin de Monigue

Légumes, plantes et produits dérivés
935 route des Baraques

@ 0642628918|04 77975306

Tous les mercredis de 16h & 18h et les vendredis de 16h & 19h

Saint Georges en Couzan I

GALEC du Mazet

Viande et charcuterie
627, route du Mazet

@ 0688758825

Vente & la ferme du lundi au vendredi de 14h & 17h

M. Rondel Raphaél

Fromage et produits laitiers
1226 Route de Vial

@ 0477248505
Ouvert du lundi au vendredi de 17h & 19h. Le samedi de 10h & 17h

La Ferme aux pommes

Fruits (pommes) et jus de pommes
74 chemin des salles
@ 0477766220

De mi-septembre @ mi-mars, vendredis apreés-midi et samedis
matin

Pour votre santé, mangez au moins cing fruits et légumes par jour, évitez de manger trop gras, trop sucré, trop salé
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GAEC du Grand hréne

Viandes, charcuteries, saucissons
Fraisse

@ 0477765962

Vente & la ferme les vendredis et samedis de 16h & 19h et
dimanches de 10h & 12h

Légumes en agriculture biologigque
19 chemin des Muats, route de Chambles I'qér
@ 0477521398 Y www.oasis.bio

Ouverture le lundi, mardi, mercredi et jeudi de 8h a 17h. Le
vendredi de 8h & 19h.

Ferme de la Violetiére

Porc / charcuteries
La Violetiére

@ 0608820226

Vente d la proprieté les vendredis de 14h & 19h et les samedis
de 9h30 & 12h

Gaec Les jardins Rambertois

Légumes et produits dérivés
48, route de Grenet

@ 0623643215

Vente directe sur 'exploitation le vendredi aprés-midi de 13h a 18h

Sylvain Soulas - Maraicher

Légumes
119 route de Grenet

@ 0477733608

Vente de paniers d la propriété le samedi de 8h & 12h

La petite ferme forézienne

Plants de Iégumes
48 route de Grenet

@ 06118090 88 Y, lapetitefermeforezienne.fr

Vente directe sur le lieu de production les vendredis de 13h30 &
17h30

Farl de La Chatve

Yaourts, crémes desserts, fromages blancs,
fromages a tartiner

Magali et Raphaél Chambon

326 route de Montrond

@ 0695793327

Vente & la ferme chaque mercredi de 14 & 17h

La Ferme Félinoise
Fromages et produits laitiers (vache et
chéwre) ;‘:IE

Chassenay

€ 063702 67 46 I, www-la-ferme-felinoise.com

Vente directe 7 jours/7 dans les casiers a coté de la station Total
a Balbigny.

Saint-Marcellin-en-Forez

Gaec Aboén Colombier

Viande porcs et charcuterie
984 route d’Aboén
@ 0678618688

Ouverture le jeudi de 9h & 12h et de 14h30 & 18h. Le vendredi de
14h30 & 18h (jusqu’a 19h en été)

Mickaél Montet

Légumes curcubitacés
Batailloux
@€ 0617318001

Ouvert de septembre & janvier du lundi au samedi de 9h & 18h ef
le dimanche de 9h & 12h

Saint-Martin-lestra

La Ferme du Grand Buisson

Fromage et produits laitiers | Viande
et charcuterie | Volailles et oeufs
Le Grand Buisson [

© 0764847399
Vente & la propriété : le jeudi matin de 6h30 & 12h30

Pour votre santé, mangez au moins cing fruits et légumes par jour, évitez de manger trop gras, trop sucré, trop salé



Saint-Priest-la-Véfre

Les jardins de la Vétre
Matthieu ef Awrélie
Légumes et produits dérivés | Volailles et

ceufs | Champignons
Crocombe [

@ 047797 8521|0626 57 06 69

Tous les mardis et vendredis de 9h a 11h30

?

Au Puy de Iégumes

Légumes et produits dérivés
53 rue du 8 mai 1945 ™

@ 0953245241

Les mercredis de 17h & 19h

Ferme au Coeur du Forez

Fromages et produits laitiers
1 chemin des Tourettes basses I'qé"
© 0477766244

Toute 'année, tous les vendredis de 16h & 18h30 (sauf jours fériés)

Ferme du tenvoir

Viandes : volaille, boeuf, veau, agneau et
charcuteries
36, rue du 11 novembre

@ 0477766124

Toute 'année, jeudi et vendredi de 8h & 12h et de 14h & 18h30
ainsi que samedi de 8h & 12h30

La ferme du priewé
Fromages, sarassons

Lieu-dit Les baraques

@ 0477760199 Y, fabrication-fromage-loire.fr
Du lundi au vendredi de 9h & 16h

Saint-Sixte

Etablissements Lugnier

Légumes, fruits, plantes et produits dérivés
Lieu-dit Varenne

@ 0477245041|0673 43 38 67

Toute 'année, ouvert les aprés-midis. Du 01/01 au 15/04 et du
01/07 au 31/12 de 14h30 & 18h du lundi au vendredi. Du 16/04
au 30/06 de 14h & 18h30 du lundi au samedi

94 WL
e ‘ A ':"-'7&
"Vente Directe
« Produits Fermiers
06.19.50.05.63°

1

Ocufs, steaks hachés, colis de veau de lait et
boeuf/ Légumes en é1é
Bel Air - 1501 C Route de Montrond

e 06 19 50 05 63
Du lundi au vendredi de 17h & 19h

Jardin La Goutfe d’Aude

Légumes et produits dérivés
Lieu-dit La Goutte

@ 0676216147
Jeudis de 16h & 19h. Printemps et été le vendredi de 16h & 19h

Salvizinet

Feyme de Champier

Fromage et produits laitiers | Fruits et
produits dérivés | Légumes et produits dérivés

1355 Coursiére de Cottance

e 04 77 27 03 85
Vendredi de 17h & 19h

Savigneux

Spiruline du Forez

Spiruline
Lieu-dit La Loge [

@ 060890 25 63, www.vitalspir.fr
Jeudi et vendredi de 17h & 19h et mercredi de 9h & 12h

Pour votre santé, mangez au moins cing fruits et légumes par jour, évitez de manger trop gras, trop sucré, trop salé
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Soleymieux

Gaec du soleil

Steaks hachés
417 route du Bret - Soleymieux

e 067270 3076
Ouvert le vendredi de 17h & 19h

Solove-en-Forez

Les biguettes du Sexvion

Fromage et produits laitiers
1 Lieu-dit Serre - Saint-Laurent-Rochefort
@ 0768481996

Du 01/02 au 30/10, tous les mercredis, jeudis et vendredis
de 14h & 18h

Sury le Comial

Ferme des carriéres - GAFC Tissot

Fromage et produits laitiers
6218 Route de Sanzieux

© 0477306849

Vente & la ferme du lundi au samedi de 8h & 10h

Viande et charcuterie
31 Hameau des Pierres

@ 047724 0617 J, www.charcuterie-chazal.fr

Ouverture le lundi de 8h & 13h. Le mardi, mercredi, jeudi et
vendredi de 8h & 19h. Le samedi de 8h & 18h

Pour votre santé, mangez au moins cing fruits et
légumes par jour, évitez de manger trop gras, trop

sucré, trop salé

Usson en Forez

Boutigue du Chemin de St Jacques
Yolailles, terrines, lapins et ceufs
Trémolet

@ 0674440232

Quvert les vendredis de 14h & 18h et en juillet et aolt ouvert les
vendredis 14h & 18h et samedis de 10h & 12h

Fromagerie Chez Laure & Patrvick

Fromage et produits laitiers
Salayes

@ 06754743 39|04 77 50 63 83

Ouvert les vendredis de 14h & 18h et en juillet et aolt ouvert les
vendredis 14h & 18h et samedis de 10h & 12h

Gaec des hénes

Vente de produits fermiers
Glaces artisanales bio | Viande | ceufs [
Le Faveyrial

@ 0477506399

QOuvert toute I'année : Mercredi, vendredi, samedi de 10h & 20h -
Dimanche de 10h & 13h. Vacances scolaires : du mardi au samedi
de 10h & 20h - Dimanche de 10h & 13h

Gaec des Pampilles

Fromages de chévre bio | yaourts
Fraisse-la-Cote AB

@ 0477506636

Ouvert toute 'année, tous les jeudis de 14h30 & 17h30

/

Veauche

Ferme de la Plagne

Fruits et produits dérivés | Légumes
et produits dérivés =
103 avenue de la Libération

@ 0613723828

Toute 'année, tous les jeudis de 16h & 19h

Feyme Pasquier

Producteur de viande d’agneau de Padret
(label rouge)

18 Rue de la Croix Borne

@ 0651597390

Vente & la ferme le mercredi et vendredi
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Veauchette

La Carotte qui dépote
productrice en maraichage bio
Légumes et produits dérivés

Verriéres en Forez
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Route du chdteau de Sasselange Eﬂ s
e 06 02 10 57 52 e ELa

Commande avant le jeudi par e-mail et récupération des produits Bonhons, aromiel,huiles aromatisées,

a la propriété le vendredi entre 16h et 18h infusions, pate A Ianiner, tablettes de

chocolats, sirops... aromatisés aux huilles

Vétre-sur-Anzon essentielles produites sur place - Farine

artisanale bio
Montgenest

@ 0477765885 Eﬂ

¥, abiessence.fr i

En décembre, juillet et aodt : le lundi, samedi et dimanche de 14h a
18h et du mardi au vendredi de 10h & 12h et de 14h & 18h

Le reste de I'année : le lundi, samedi et ler dimanche de chaque
mois de 14h & 18h et du mardi au vendredi de 10h & 12h et de 14h
A 18h. Ouvert les jours fériés (sauf le 01/01, 01/05 et 25/12)

e e (ol B iolay
Ferme de laMerlée @ ./ | <’

Viande ef charcuterie Gaec Maison Chazelle
La Merlée

Fromages de chévre et vache
Grayel

e 04 77 76 99 83 | 06 08 96 96 74
Ouvert du mardi au jeudi de 10h & 12h et le vendredi de 16h30 e 04 74 63 92 61
Aa19h

Vente & la ferme du lundi au vendredi de 9h30 & 11h30

Pour votre santé, mangez au moins cinqg fruits et légumes par jour, évitez de manger trop gras, trop sucré, trop salé

Cédez ala gounmmandise

Un étoilé, deux Bib Gourmand, des fermes-auberges
et des restaurants traditionnels. Découvrez les saveurs de
notre gastronomie forézienne.

www.rendezvousenforez.com
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BALBIGNY

ARTHUN : de 15h30 & 19h
NERONDE : d 18h30 de mars a novembre

Mardi mafin|

FEURS

CHAZELLES-SUR-LYON
ESSERTINES-EN-DONZY (en fin de matinée)
SAINT-JEAN-SOLEYMIEUX
USSON-EN-FOREZ (petit marché)

VIOLAY

SAINT-MARCEL-DE-FELINES : de 16h30 ¢ 19h30

Mercredi mafin

SURY-LE-COMTAL
BELLEGARDE-EN-FOREZ
CHALMAZEL-JEANSAGNIERE
CHENEREILLES (petit marché)
MONTBRISON : quartier de Moingt
VEAUCHE : cité Saint-Laurent

BUSSIERES

Mercredi apres-midi
CIVENS : de 16h30 a 19h

Jeudi mafin

BOEN-SUR-LIGNON
MONTROND-LES-BAINS
MONTBRISON (petit marché) : quartier Beauregard
MONTCHAL

SAINT-JUST ST-RAMBERT : quartier de Saint-
Rambert

MORNAND-EN-FOREZ : de 16h a 19h
SAINT-DIDIER-SUR-ROCHEFORT : de 16h a 19h
VEAUCHE : Ferme de la Plagne de 16h a 19h

|
Y

SALITVIDAd SON Z1ddOHS

Vendredi matin
SAINT-BONNET-LE-CHATEAU
CHAZELLES-SUR-LYON
MARGERIE-CHANTAGRET

NERONDE

SAIL-SOUS-COUZAN

VEAUCHE : bourg

Vendredi apres midi

BUSSY-ALBIEUX : Le 1° et 3*™ vendredi du
mois, de 16h a 18h30

GUMIERES 1 vendredi sur 2 de 16h & 17h45
MARCILLY-LE-CHATEL (petit marché) :

de 16h30 a 19h

ROZIER-EN-DONZY : la P’tite Ferme

de 17h a 19h30

SAINT-JUST ST-RAMBERT : route de Grenet -
de 14h a 18h30 / Jardin d’Oasis - de 15h a 19h
SALVIZINET : ferme Champier 17h - 19h
Plusieurs producteurs
VERRIERES-EN-FOREZ : de 16h & 19h

MONTBRISON

BALBIGNY

BUSSIERES

FEURS (marché de producteurs)
NOIRETABLE

PANISSIERES
ROZIER-EN-DONZY
SAINT-CYPRIEN (petit marché)
SAINT-JUST ST-RAMBERT : quartier de St-
Just (place Mellet Mandard)
SAINT-MEDARD-EN-FOREZ
VEAUCHE : cité Saint-Laurent

Dimanche matin
SAINT-JUST ST-RAMBERT : quartier

de Saint-Rambert

USSON-EN-FOREZ
AVEIZIEUX

BONSON
SAINT-BONNET-LE-COURREAU
SAINT-MARCELLIN-EN-FOREZ
VIOLAY

B



Recefte

Les biscuits sablés fourrés a la pate a tartiner

250 g de farine

125 g de beurre pommade (mou)

1 ceuf

90 g de de sucre glace

Un demi sachet de levure chimique

De généreuses cuilleres de pate a tartiner
Klasik

PREPARATION

Pour commencer, dans un saladier, crémer le
beurre pommade avec le sucre glace. Il vous faut
obtenir un mélange bien homogéne et qu’il n’y ait
plus de morceaux de beurre. Utilisez la maryse, ce
sera plus simple qu'avec une cuillére.

Incorporer lceuf jusqu'ad obtenir un nouveau
mélange homogeéne.

Puis ajouter la farine et la levure. Attention a ne
pas trop travailler la pdte & ce moment-la, car

vous risquez d’obtenir une pate trop friable pour
la suite.

Une fois que la farine est assez incorporée - mais
la pate pas trop travaillée, donc - former une
boule. Lenvelopper dans le film alimentaire et la
réserver au frais au moins 30 minutes le temps
que le beurre durcisse a nouveau, pour pPouvoir
travailler la pate.

Sortir la pate du frigo, et étaler sur un plan de
fravail légérement fariné. Il faut obfenir une
épaisseur de 5 @ 6 mm, pas plus sinon ce sera trop
épais ! Découper des rectangles d’environ 6 x 12
cm. Déposer au centre une bonne cuillere a café
de pate a tartiner Klasik . Replier les bords I'un sur
Pautre.

Retourner les sablés et les déposer sur une plaque
allant au four.

Enfourner & 180° pour une douzaine de minutes.




GRANDE LIQUEUR
DE NOIRETABLE

Depuis 1900, doyenne du Haut-Forez...
I

cristilledenoiretable.fr

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE @
A CONSOMMER AVEC MODERATION




Impossible de séparer le Forez de sa fourme.

Fabriquée depuis le VIII® siécle sur les sommets des Hautes Chaumes, a plus de 1000 m d’altitude,
ce fromage fait partie de nos spécialités incontournables. La fourme de Montbrison bénéficie de la
marque «Site remarquable du golt» et sa fabrication est inscrite depuis novembre 2018 au Patrimoine
culturel immatériel de la France ! A consommer nature ou cuisinée, les plus curieux d’entre vous
peuvent passer la porte de nos fromageries pour découvrir tous ses secrets de fabrication... et profiter
d’une dégustation mémorable au milieu des paturages.

NOTRE CONSEIL : suivez la route de la Fourme de Montbrison pour savourer toutes les saveurs
de ce fromage local!
Itinéraire sur www.fourme-de-montbrison.fr

* .  Patrimoine
e+« Culturel
@'.*_' Immatériel

en France

u MONTS DU FOREZ
MONTBRIS

APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE

La ferme du Grand Pré ”
Fourme fermiére au lait cru Saint-Bonnet le- Courreau

660 chemin de Montvadan Fourme au lait pasteurisé
@ 0642004672 Lieu-dit Le Pont de la Pierre
Vente directe d la ferme du lundi au vendredi de 16h30 & 19h e 04 77 76 82 86

Boutique et visites libres ouvertes toute I'année :
du lundi au vendredi de 9h & 12h et de 14h & 17h (jusqu’a 17h30
en juillet et aolt)

Visites guidées : vacances scolaires programme de visites
avec l'office de ftourisme Loire Forez - hors vacances scolaires
réservation auprés de la fromagerie pour le créneau de 10h30

Pour votre santé, mangez au moins cing fruits et légumes par jour, évitez de manger trop gras, trop sucré, trop salé
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Entreprise laitiére de Sauvain

Fourme artisanale au lait cru et bio Fourme au lait pasteurisé et cru

33 impasse des Fromages 104 chemin de Dizangue
e0477768912|0629727701 e0477962079

% fromagerie-hautes-chaumes.com ¥, www.fourme-tarit.fr

Ouvert toute 'année, horaires sur le site internet ateliers de Boutique et visites libres ouvertes toute 'année : du lundi au
fabrication de fourme sur réservation. vendredi de 9h & 12h et de 14h a 17h

Visites guidées : groupes sur réservation (& partir de 10 personnes)

Fourme fermiére au lait cru
Lieu-dit Montagut

@ 0477768612 06 83 09 97 27 Fourme fermiére au lait cru

Visite de ferme & 18h (sur rendez-vous) Lieu-dit La Merlée
Vente & la ferme de 17h30 & 19h

@ 04777699 86| 0608 96 96 74

Le magasin est ouvert du mardi au jeudi de 10h & 12h et le
vendredi de 16h30 & 19h

Visites gratuites, réservations conseillées. Visites guidées sur
rendez-vous

La ferme Plagne

Fourme fermiére au lait cru
Lieu-dit Les Champas

e0477768785|0636893738
Vente a la ferme, tous les jours de 11h & 12h et de 15h & 17h30

Pour votre santé, mangez au moins cing fruits et légumes par jour, évitez de manger trop gras, trop sucré, trop salé



Risotfo au potimaron et Fourme de Monthrison,
chips de lard

Association des Cuisiniers de la Loire

Pour 8 personnes

500 g de riz Arborio

350 g de potimarron

1 oignon

1 échalote

10 cl d’huile d’olive

50 g de beurre

20 cl de vin blanc

100 g de Parmigiano Reggiano en

Peler et ciseler 'oignon et 'échalote, peler, épépiner
et couper le potimarron en cubes de 1 cm de
coté. Préchauffer le four a 180°C. Sur une plaque
recouverte de papier cuisson, étaler 6 tranches
de poitrine fraiche coupées finement et enfourner
pendant environ 15/20 mn pour obfenir des
tranches trés croustillantes.

Dans une cocotte, faire suer l'oignon et I'échalote

) : ) ) poudre

avec I'huile d’olive, ajouter les cubes de potimarron, . . .

. ) ) 50 g de Parmigiano Reggiano en
faire cuire quelques minufes pour colorer copeaux
légérement. 150 g de Fourme de Montbrison
Ajouter le riz et le faire nacrer pour obtenir un riz 200 g de poitrine fraiche
brillant et translucide. Déglacer alors avec le vin Sel, poivre
blanc. Laisser cuire pour que l'alcool s’évapore. 1,5 | de bouillon de volaille

Ajouter le bouillon de volaille en plusieurs fois pour
permettre au riz de gonfler tout en mélangeant la
préparation (20/25 mn environ). Une fois le risotto
cuit, ajouter le beurre, le parmesan en poudre, la Tl B R RS

CE
moitié de la Fourme de Montbrison coupée en dés MONTBRISOMN

. g > . . AFFELLATIGON B'aRISINT FrEaTREARE
et mélanger. Recfifier 'assaisonnement en poivre et

sel si nécessaire. Dresser en assiettes creuses, le riz Syndicat de la Fourme de Montbrison
au milieu, copeaux de parmesan dessus, le reste de 11 bd. de la Préfecture - 42600 Montbrison
dés de Fourme de Montbrison autour et un peu de Tél.: 04 77 58 91 30

contact@fourme-montbrison.fr
www.fourme-de-montbrison.fr

fond de volaille réduit, puis servir.
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Ala découverte de

Plongez dans 'authenticité et les saveurs du terroir au coeur
des monts du Forez. La Fourme de Montbrison, un fromage
au goUt unique, vous invite a une expérience sensorielle qui
vous dévoilera toute la richesse de ses fraditions et de son
histoire. Venez & la rencontre de producteurs passionnés
qui perpétuent ce savoir-faire ancestral, en poussant
la portes de leurs fermes et fromageries. Et explorez les
secrets de ce fromage d’exception.

ouvrent leurs portes da la visite pour vous
faire découvrir les secrets de la Fourme de
Montbrison

le musée de la Fourme et des Traditions, situé
a Sauvain

c’est le nombre de jasserie traditionnelle
encore en état et ouverte au public pour
des visites. Au cceur de la Réserve Naturelle
Régionale des jasseries de Colleigne, venez
découvrir ce bati traditionnel qui a participé &
fagonner le paysage. Le batiment regroupait
a la fois I'étable, le lieu de traite, la fromagerie
et le lieu de vie des vacheéres. Franchissez la
porte de la jasserie dans le cadre d’animations
autour du pastoralisme et de la biodiversité.

cest la quantité de lait nécessaire pour
produire une seule fourme de Montbrison

Envie d’une immersion totale dans l'univers de la Fourme de
Montbrison ? Vivez une expérience unique lors d’un atelier
de fabrication de Fourme de Montbrison & la fromagerie des
Hautes Chaumes : vous utiliserez des outils en bois, inspirés de
la fabrication traditionnelle de la fourme dans les jasseries et
fravaillerez avec du lait cru, en provenance des fermes locales.
Pour les amateurs de patrimoine et de nature, une visite du
musée de la Fourme et des traditions s'impose. Situé a Sauvain,
il retrace lhistoire de ce fromage et des coutumes locales.
Terminez enfin par la découverte d’une jasserie, au coucher du
soleil, au coeur de la Réserve Naturelle Régionales de jasseries
de Colleigne !

oM wours oy ronen
MONTERISON

Syndicat de la fourme de Montbrison AOP Espace Alexis de Tocqueville
7 Montée des Visitandines 42600 Montbrison 04 77 58 91 30

al




Et oui, la viticulture fait aussi partie des talents du Forez ! Ses vignobles, nichés sur les
premiers coteaux volcaniques du Massif Central, s’étendent sur prés de 150 hectares
et 17 communes. Passionnés d’oenologie ou amateurs de bons produits, vous aimerez
partir a la rencontre de nos vignerons indépendants, toujours trés fiers de faire

découvrir les arémes uniques de leur production, issue d’un double terroir basaltique

d’origine volcanique et granitique.

VIGNOBLES & DECOUVERTES

La destination porte fierement le label
- Vignobles & Découvertes depuis 2020.
LSl ® Ce label est la garantie d’un accueil

chaleureux et d’un véritable moment
de partage pour les amateurs d’cenotourisme. Que
ce soit a travers des dégustations ou des visites de
domaines, les vignerons se mobilisent pour faire
découvrir leur vignoble et transmettre leur passion.

les prestataire
labellisés

ESCAPADE ENTRE FOREZ ET ROANNAIS SUR
LA ROUTE DES VINS :

A pied, a vélo, en voiture ou en camping-car,
choisissez Pitinéraire qui correspond & vos envies,
avec la certitude que chaque trajet vous ménera a
travers les plus beaux paysages de la destination.

5 boucles cyclos dans les vignes viendront enrichir
votre séjour, parfaites pour les passionnés de vélo,
ces itinéraires adaptés a tous vous permettront de
méler activité physique, visites et découverte du

vignoble.
.-gt,.,.

: 'i-_

Téléchargez le
Road book de la >
route des vins

Les vignerons de PAOP
Boisset Saint Priest

Christine ef Lavwvent Demeure

20, rue Bellevue c '
@ 0477249889 W www.vin-et-pic.fr

Gamay, Chardonnay, Viognier, Chenin, Syrah, Merlot sans oublier
les cépages oubliés.

Ouvert le mardi, jeudi, vendredi de 15h & 19h sur rendez-vous les
matins. Le samedi de 10h & 12h et de 15h & 18h. (Fermé le dernier
samedi du mois et les jours fériés)

Cave Réal
534 chemin des Pics - Lieu-dit Fontvial u

@ 0477766304 Y www.cavereal.fr

AOP Cotes du Forez et IGP Urfé sur terroirs granitiques et
volcaniques
Ouvert foute 'année sur rendez-vous uniquement

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, d consommer avec modération



Champdieuw

Gilles Bonnefoy
1581, chemin de Jobert

@ 04779707 33 P www.lesvinsdelamadone.fr

En agriculture bio depuis 2001, et bio-dynamique depuis 2009.
Ouvert toute 'année, vendredi de 14h & 18h et samedi de 9h & 12h

Leigneux

Jean Luc ef Yves Gaumon ’qé-r
Chozieux o

@ 0477243854 Y www.closdechozieux.fr

Chardonnay et Viognier pour les cuvées de blancs, Gamay, Pinot
noir et Gamaret pour les cuvées de rouge. Vignoble en agriculture
biologique

Ouvert foute 'année - visites guidées sur demande du lundi au
samedi de 8h a 12h et de 14h & 18h30

L, \

Cave Verdier logél

Julie Logel et Maxime Gillier
434 rue de la Cote

M
s

@ 0477974195 Y www.verdier-logel.com

Vins biologiques en appellation Cétes du Forez mais aussi
des vins de cépage et un pétillant naturel

Ouvert toute I'année - vente directe, visites guidées et libres sur
demande

Agamyf-\'/ilav-ignerTreI.ins k.

72 route de Montbrison

@ 0477240012 Y www.agamy.fr c'

Gamay et Chardonnay. Rouge et rosé AOP Coétfes du Forez.
Blanc et rosé IGP Comtés Rhodaniens. Vilavigne propose plus
de 300 références de vins, biéres et spiritueux issus des caves
coopératives francaises.

Quvert le mardi, mercredi, jeudi, vendredi et samedi de 10h &
12h30 et de 14h & 19h.

Sainte Agathe la Bouteresse

Cave Stéphanie Guillot
Stéphanie Guillot
785 RD 1089

@ 047724 4436]068249 2644
%, www.cave-stephanieguillot.fr

Les vignes de Stéphanie sont situées sur les pentes du Forez,
en conversion Biologique pour obtenir le meilleur du terroir.
Lexploitation est plantée en Gamay (Saint Romain) sur 9 ha et
on refrouve, pour les blancs, du Chardonnay et du Viognier. Les
8 cuvées sont reparties en AOP Cdtes du Forez ou en IGP Urfé.
Vente sur l'exploitation sur rendez-vous pendant les travaux.
Bientot, vous retrouverez les horaires d’ouverture habituels :
vendredi de 15h & 18h, samedi de 10h a 12h et 15h & 18h.

Ouvert toute 'année - vente directe, visites guidées sur demande

“le-Chatel

Domaine du Poyet

Jean Francois Armaud
440 route de Say

c 0671 41 36 46

¥, www.domainedupoyet.com

Vin rouge en AOP Cétes du Forez. Et IGP Pays D’urfé représenté
par les cépages Chardonnay, Viognier et Gewlrsframiner

Ouvert toute 'année - vente directe, visites guidées et libres sur
demande

Ouvert les vendredis de 14h a 18h. Les samedis sur rendez-vous

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, d consommer avec modération
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Marcoux Les viticulteurs proposant des vins

Le Domaine des Tervasses naturels

276 rue du bourg Marcilly-le-Chatel

e0751241145 A . r

%, www.domaine-des-terrasses.fr Les Réves Oubliés

Ouvert les mercredis et vendredis de 16h & 19h Nadia Beaune

En conversion & l'agriculture biologique 4164, route de maure LS
Ouvert foute 'année - vente directe ﬂB

@ 0602171680
Saint Georges Haute Ville Cépages Gamay et Seibel

Ouverture du caveau sur réservation téléphonique (pas de

Domaine de la Pierre Noire dégustation)

Maxime Gachet
o O

890, route de Margerie ! Idl()lls

© 0633411886 Purs jus de Montoisel

690 Route des deux Villages

Chardonnay, Gamay (cuvées rouge et rosé) et Gamaret
Ouvert du lundi au vendredi de 9h & 12h et de 14h & 18h ainsi que

le samedi de 9h & 12h @ 06038126 27

¥, www.montoisel.com

Ouverture du caveau et dégustation toute 'année, uniquement
sur réservation téléphonique

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, d consommer avec modération




Je ne suis pas issu d’'une famille de

vignerons : mon pére était magon,
ma meére institutrice. A I'origine, je me
voyais plutdét dans les métiers de la
forét, comme garde forestier ou garde-
chasse. Mais mon dossier scolaire ne
me permettait pas de suivre cette
voie, et jai di me réorienter. C’est en
terminale qu’un ancien éléve m’a parlé
de son BTS viticulture, et cela a été un
déclic. Ayant des racines viticoles, mon
grand-peére et mon oncle possédaient
des vignes ou nous faisions les
vendanges, jai décidé de me tourner
vers un BTS commerce du vin. Cela
me permettait d’entrer dans ce milieu
sans forcément devenir vigneron. J’ai
ainsi commencé ma carriere comme
commercial, découvrant un autre
aspect du secteur.

Mais avec le temps, I'envie de revenir
a la terre s’est imposée. En 1997, jai
contacté des propriétaires de vignes
dans mon village, et deux d’entre eux
ont accepté que je reprenne leurs
parcelles. Lune était en friche, 'autre
en bon état. J’ai planté de nouvelles
vignes et développé peu & peu mon
exploitation. Aujourd’hui, je cultive 13
hectares, dont 12 en production, et un
hectare supplémentaire qui entrera en
production 'année prochaine.

C’est vrai, en 2001, étre bio, c’était
loin d’étre la norme. Il n’y avaif
pas énormément de retours sur
les pratiques viticoles, et peu de
vificulteurs se lancaient dans cette

démarche. Mais pour moi, c’était une
évidence. Dés le débuf, j’ai ressenti que
c’était la voie & suivre, méme si cela ne
faisait pas encore partie des «codes»
du monde viticole. Puis en 2004, jqi
suivi une formation en biodynamie,
ce qui a renforcé ma conviction, et en
2005, on a démarré la biodynamie,
avant la conversion compléte en 2008.

Lavantage principal, c’est que, en
étant bio, on est isolé des pratfiques
conventionnelles. Chez nous, il ny
a pas de voisins conventionnels,
seulement des éleveurs laitiers ou
de bétail, qui ont principalement des
prairies.

C’est un environnement frés propice
a la biodiversité. Un cadre parfait
pour pratiquer agriculture biologique
et la biodynamie. D’ailleurs, les
visiteurs nous disent souvent qu’ils ne
voient pas nos vignes, car elles sont
dispersées dans le Forez.

C’est vrai que l'appellation Coétes du
Forez est mono-cépage, on ne peut
cultiver que du gamay noir & jus blanc.
Mais grdce aux syndicats locaux,
on peut aussi travailler avec des
cépages autres que le gamay, dans
le cadre des IGP. Pour nous, c’était
important d’avoir cette ouvertfure.
Au domaine, nous avons choisi de
planter des cépages blancs comme la
Roussanne, le sauvignon gris et blanc,
qui représentent un peu plus de 10%

Du coté de chez

Les vins de la Madone,
Champdieu

de la production. Nous avons aussi
expérimenté des gamay feinturiers,
noirs a jus rouges, en 2013 et 2018.

Le ferroir est essentiel. Avec I'aide d’un
géologue, Yves Hérody, nous avons
pu répertorier différents types de sols
dans notre région, notamment les
granites, qui influencent énormément
la qualité des vins. Par exemple, dans
le Forez, nous avons deux cuvées
basées sur des granites distincts : la
Dacite, un granit calcaire rare, et la
Migmatite, plus argileuse, qui donne
des sols lourds. A partir de cette année,
nous allons également proposer une
troisieme cuvée provenant du granite
Diorite, plus tendre et Iéger.

C’est une question de respect. Je veux
recréer 'environnement naturel que j'ai
connu quand jétais enfant, il y a une
quarantaine d’années. Aujourd’hui,
on plante des haies autour des
parcelles et on veille a limiter la taille
des exploitations, car des parcelles
trop grandes génerent des risques
d’érosion, de maladies et d’insectes
nuisibles. Mes ancétres pratfiquaient
une agriculture respectueuse, et c’est
cette voie que je veux suivre. Cest
une agriculture du sens, plus qu’une
agriculture industrielle, et jy fiens
profondément.
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700Mm suvr...

Cette pdtisserie unique en son
genre est intimement liée aux
journées du boudin de Boén-sur-
Lignon pour lesquelles elle a été
créée, il y a 60 ans.

Composée d’une génoise fourrée
d’une créme chocolatée et
enveloppée d’une pate de chocolat,
elle ressemble a s’y méprendre a
son grand frére salé.

Boén sur Lignon Monthrison

78 Au Pont 27 rue Tupinerie

04 77 97 30 78 04 77 24 09 90

Ouvert du lundi au samedi de 6h & 19h30 et dimanche de www.aucomptoirduchocolat.fr

6h30 a 19h Ouvert du mardi au jeudi de 9h & 13h et de 14h30 & 18h45.
Le vendredi de 9h & 18h45. Le samedi de 8h30 a 18h45

Sail sous Couzan

31 rue de Clermont

04 77 24 07 13

Ouvert du mardi au samedi de 5h30 & 19h
Le dimanche de 5h30 & 13h

12 route de Saint-Georges

04 77 24 52 29
Ouvert du mardi au samedi de 6h30 & 13h.
Le dimanche de 6h30 & 12h30

3 rue de Roanne Sainte Agathe la Bouteresse

04 77 24 09 90
www.aucomptoirduchocolat.fr

Ouvert du mardi au samedi de 07h & 18h45 et le dimanche .
de 07h & 12h30 36 avenue de la Zone Industrielle

04 77 24 08 64

Ouvert du lundi au vendredi de 6h & 19h30 et le samedi
de 6h & 19h

Pour votre santé, mangez au moins cing fruits et légumes par jour, évitez de manger trop gras, trop sucré, trop salé
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Les chocolatiers Fewrs

Ouvert du mercredi au dimanche de 9h & 12h30 et de 15h & 19h
(le dimanche fermeture & 13h)

!

Balbigny Chocolaterie Patrick Bataillon T
@ 09745699 16 z

le Macaron %, www.chocolat-bataillon.fr »
14 rue Jeanne Giroud 2-6 rue Camille Pariat py
Ouvert du mardi au samedi de 9h & 12h30 et de 14h30 & 19h, <

@ 04772814 03 le dimanche de 9h15 & 12h15 =

Centre Commercial Provenc’Halles - Chemin Barre

Ouvert du lundi au vendredi de 9h & 12h30 et de 14h30 & 19h,
le samedi de 9h & 19h

Boisset Saint- Priest

La petite fabrigue de Baptiste

PR . . . e . . 4 rue de la République
Patisserie, chocolaterie, biscuiterie ef miels publia

633 rue de I'ozon @ 0477260912
¥, www.achetezafeurs.fr

e 06 34 68 61 59 . .
Ouvert du mardi au vendredi de 8h15 & 12h 30 et de 14h30 &
Ouverture le vendredi de 15h30 & 19h et le samedi de 9h30 & 12h 18h45, le samedi de 8h30 & 12h30 et de 14h30 & 18h45 et le
dimanche de 8h30 & 12h

Philippe Second

2 place Carnot

Chazelles sur Lyon

Les Gourman’dise
Patisserie Chambon Fréres

. @ 0477260813
24 rue Max Fléchet

¥, www.patisseriesecond.fr

@ 0477542471 Ouvert du mardi au samedi de 7h30 & 18h45 et le dimanche
¥, www.chambonfreres.fr de 7h30 a 12h15

Ouvert le mardi, jeudi et vendredi de 8h & 12h30 et de 14h30 & . B A

19h. Le mercredi de 8h & 12h30. Le samedi de 7h30 & 12h30 et de \YP ] (l"yfle*( hatel

15h @ 19h. Le dimanche de 7h ¢ 13h

Chocolaterie Choc et YVous

759 Route de Boén

@ 0477581411
¥, www.chocetvous.fr

Ouverture du mardi au samedi de 9h & 12h30 et de 14h & 18h30

Patisserie Chocolatie
Bruno Guerpillon
464 avenue de la Route Bleue

."',[..[: =

;t = N - -
Charles Chocolartisan, -

Maitre artisan chocolatier € 0477544609
¥, www.brunoguerpillon.fr

2260 route de Roanne . . R ) R
Ouvert du lundi au samedi de 7h & 19h et le dimanche de 7h a

@ 0477 26 86 51, www.pateatartiner.fr 12h30.

Ouvert du lundi au vendredi de 9h & 12h30 et de 14h & 19h, et le
samedi de 10h & 12h30 et de 14h a 19h

Pour votre santé, mangez au moins cing fruits et légumes par jour, évitez de manger trop gras, trop sucré, trop salé
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Fran(;ms Pralus, Maitre Chocolatier
14 rue Tupinerie

@ 0477583334
¥, www.chocolats-pralus.com

La fameuse Praluline et le chocolat : 15 origines en tablettes,
les Barres Infernales, la Pyramide des Tropiques, les
bonbons fourrés et les pralines roses.

Ouvert toute 'année. Du lundi au jeudi de 9h & 13h et de 14h & 19h
Vendredi et samedi de 9h & 19h - Dimanche de 9h & 13h

Chocolatier Philippe Bel

33 rue Tupinerie

@ 047758 66 90
¥, www.chocolatphilippebel.fr

Quvert toute I'année, du mardi au samedi de 9h & 12h et
de 14h & 19h

Charles Chocolartisan,
Maitre artisan chocolatier
19, rue Tupinerie

@ 0975574350
¥ www.pateatartiner.fr

Ouvert du lundi au samedi du 9h & 12h30 et de 14h ¢ 19h

Néel chocolatier

44 rue Tupinerie

@ 0477585139
%, www.neel-chocolatier.com
Ouvert toute 'année du mardi au vendredi de 8h30 & 12h15 et

de 13h45 & 19h, samedi de 8h & 12h30 et de de 13h45 & 19h,
dimanche de 9h & 12h (sauf en période estivale)

Patissier Chocolatier
Bruno Guerpillon
10 Place Grenette

@ 0477581819
¥, www.brunoguerpillon.fr

Quvert toute 'année : Lundi, mardi, mercredi, jeudi et samedi
de 6h30 & 19h, vendredi de 8h & 19h, dimanche de 6h30 & 14h

Panissicres

Patisserie F. Guerpillon
27 rue de la République

@ 0477286420
¥, www.fguerpillon-panissieres.fr

Ouvert du lundi au jeudi, et le samedi de 6h30 & 19h, le vendredi
de 8h & 19h

Saint-Bonnet le Chateau

Chocolaterie Moulin Melou
2 avenue de Saint-Etienne

@ 0477218747
Ouvert 7j/7 de 6h a 19h30

Le Péché Mignon
16 place de la République

@ 0477501004

Ouvert vendredi et samedi de 7h & 19h et le dimanche de 7h
& 12h30

Moulin Robert
1 place de la République

e 04 77 32 69 47
Quvert tous les jours de 7h30 a 19h

Sainft-Just Saint-Rambert

Patisserie - chocolaterie
Le Chardon bleu

18 avenue Grégoire Chapoton

© 0477523804
¥, www.le-chardonbleu.com

Ouvert lundi 9h00-17h30, du mardi au vendredi 8h00-19h00,
samedi 7h30-19h00, dimanche 7h30-17h30

Patissier chocolaterie
La Muscadine

7 avenue Mellet Mandard

@ 0477364860
¥, www.lamuscadine.com

Ouvert du mardi au samedi de 7h30 & 19h00 et le dimanche
de 7h30 & 17h30

Pour votre santé, mangez au moins cing fruits et légumes par jour, évitez de manger trop gras, trop sucré, trop salé
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Patisserie Chocolaterie Pons

| Bl Bl B | -
1 e S
r' e | 1 | 1 rue Centrale
© 0477506118

Ouvert du mardi au samedi de 7h & 19h et dimanche de 7h & 13h

j —
| S (édez ala gounmandise

. : . Aurélien Goujon Chocolatier
Ici dans le Forez, notre gastronomie

c’est la richesse de nofre terroir et 24 avenue Irénée Laurent
de nos producteurs locaux que nous @ 0477392911
valorisons tout au long de 'année
dans les boutiques de nos offices de
tourisme.
www.rendezvousenforez.com

SALITVIDAd SON Z1ddOHS

Ouvert le mardi, jeudi et vendredi de 9h & 12h30 et de 14h30 &
19h. Le mercredi et samedi de 8h30 & 12h30 et de 14h30 & 19h.

Pour votre santé, mangez au moins cinqg fruits et
légumes par jour, évitez de manger trop gras, frop
sucré, trop salé

Recefte

Chef Alain Clément
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La Ferme des Délices Foréziens

est un élevage de vaches
laitieres qui s’est transmis de
générafions en  génératfions
depuis plus de 200 ans. En 1990,
Geneviéeve et Guy GIRAUD (mes
beaux-parents) créent [latelier
de fabrication des fameuses
cremes glacées et sorbets. En
2007, leur fils Charles lance les
premiers essais de semi-direct,
une pratique innovante pour
développer la biodiversité et
réduire les besoins en eau (utilisée
aujourd’hui sur lensemble de
lexploitation).. En 2011, un
batiment moderne favorisant le
bien-étre animal est construit .
Il est agrandi en 2015 lors de la
fusion avec I'exploitation voisine.
Lionel VIAL rejoint la ferme, et,
ensemble, nous construisons
une unité de méthanisation
afin de transformer la bouse
de vache en énergie verte.
Le batiment délevage est en
cours de reconstruction suite a
Iincendie de juillet 2022. Depuis
2012, avec mon équipe, je
propose des visites de la ferme.
En 2025, vous pourrez découvrir
une ferme entierement repensée
pour le bien-étre animal et une
agriculture durable.

Du coté de chez

La Ferme des Délices Foréziens
Saint-Cyr-les-Vignes

Voild plus de 3 décennies que
le savoir-faire se transmet de
mére en fille. En plus d’utiliser le
lait de leurs vaches, Geneviéve
et Julie ont choisie d’utiliser
de nombreux produits locaux
tels que les Fruits rouges
des monts du Lyonnais, les
myrtilles sauvages des monts
du Forez, le Miel de Saint-
Galmier, le Verveine du Velay,
les Noisettes de Pollionnay ou
plus récemment la Fourme de
Montbrison, la Pate & Tartiner
Chocolartisan ou encore la biere
produite avec lorge cultivée
sur la ferme.. En véritables
artistes, elles créent également
de nombreux desserts glacés
fous plus bons les uns que les
autres.. Ce qu'elles aiment le
plus dans ce métier cest le
sourire des peftifs et des grands
gourmands lorsqu’ils goltent
leurs délicieuses glaces...

Visites, Labyrinthe de mais,
Lasergame outdoor, swincar,
enquéte game, Escape Game
dans une salle trés immersive et
méme un gife !

Visites, Labyrinthe de mais,
Lasergame outdoor, Escape
Game dans une salle tres
immersive et méme un gite ! Les
idées ne manquent pas pour
s‘amuser et se détendre a la
Ferme des Délices.

La destination Forez est, en
effet, un partenaire privilégié
d’abord parce que nous aimons
profondément notre Forez aux
mulfiples faceftes sur lequel
notre famille est implantée
depuis des centaines d’années.
La destination Forez est un
territoire frop souvent méconnu,
ce qui est fort dommage
puisque les idées bouillonnent
et on ne s’y ennuie jamais. On
y observe une mulfitudes de
paysages entre les monts et
la plaine. C’est pour moi un
plaisir de m’engager aupres de
I’équipe de I'Office du Tourisme
de Forez-Est et faire découvrir
au plus grand nombre notre
beau territoire ou il fait si bon
vivre !



Biscuits et confiseries

La Pause Marolaise - La biscuiterie

1 rue de I’école

@ 0477971496
¥, www.lapausemarolaise.com

La Pause M.. les biscuits : au fil du temps, les biscuits de Marols
sont devenus une spécialité de la Loire

De janvier a début juillet et de septembre & décembre - Lundi de
9h & 13h, mardi, jeudi, vendredi, samedi et dimanche de 9h & 19h.
Juillet et aolt du mardi au dimanche de 9h & 19h

Bon com ché soa

1 rue des Bessonnes

@ 0477766078

Fabrication de biscuits
Ouvert fous les vendredis de de 8h & 12h et de 14h & 18h

28 rue Colombert Solle

@ 0477523067

Ouvert du mardi au samedi de 7h00 a 18h30 et le dimanche de
7h00 & 13h00

Pour votre santé, mangez au moins cing fruits et
légumes par jour, évitez de manger trop gras, trop

sucré, trop salé

Biscuiferie Doucewrs d’

1142 Chemin de la Ferriére

@€ 0477545786
Ouvert du lundi au vendredi de 9h a 16h.

Glaces et sorbets

Saint- Cyr-les Vignes

La Ferme des ces Foreziens
Produits laitiers, crémes glacées, sorbets et
bicres
1230 Chemin des Sermages
@ 0975 48 29 40 Y, www.lafermedesdelicesforeziens.com

Ouverture de la boutique foute I'année les samedis de 14h & 19h
(hors jours fériés). Durant la période estivale (mai d septembre)
et la période des fétes de fin d’année tous les jours de 14h & 19h
(sauf dimanche et jours fériés)

Usson-en Forez

Gaec des hénes
Le Faveyrial v
AB

@ 0636989072]|0671024311

Quvert toute 'année, mercredi, vendredi et samedi de 10h & 20h,
et dimanche de 10h & 13h. Pendant les vacances scolaires, ouvert
du mardi au samedi, de 10h & 20h et dimanche de 10h & 13h

Miel

Boén sur Lignon

Le verger du Fovez

570 rue de Saint-Sixte ™

@ 04772418 65|06 79 49 84 80 :..':

Ouverture de la boutique le jeudi de 8h a 19h et le samedi matin
de 8h & 12h

(<]
w
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Ecotay I'Olme

le rucher des Garmossones

5 rue des abeilles

@ 06878554 80

Ouvert le mercredi de 16h & 18h

Estivareilles

Mlellene La Grange aux abellles
Le Generrét

L
@ 0477508257 AB
¥, www.lagrangeauxabeilles.fr

Miel, gelée royale, produits & la propolis, bougies, bonbons
au miel mais aussi confitures, jus de fruits, huiles essentielles
et charcuteries diverses

Ouvert toute 'année du mardi au samedi de 10h & 18h30 et le
dimanche de 14h30 & 18h30 (fermeture & 18h en période hivernale -
fermé le dimanche en janvier et février)

Verriéres-en-Forez

Montgenest

=
@ 068220 82 34 ¥, www.miellerieforez.fr ,AB

Pollen, propolis, gelée royale, hydromel
Toute 'année, tous les vendredis et samedis de 14h & 18h
Le 1¢r dimanche de chaque mois de 14h & 18h

799, chemin des Massons

@ 0477768645 AB
¥, www.moulindesmassons.com

Huile vierge de colza grillé, Huile vierge de colza grillé bio, huile
vierge de noix, huile vierge de noisette, huile vierge de pépin de
courge bio

Décembre et janvier sur rendez vous. De février & novembre, fous les
jours du mardi au samedi matin et aprés-midi ainsi que le dimanche
et les jours fériés aprés-midi. En été, la boutique est aussi ouverte les
lundis.

Savigneux

Moulin a Huile Paul Lauwrent

17 rue Feurs

@ 0477583245
¥, www.moulin-paullaurent.fr

Huiles de colza grillé, huile de fournesol vierge, huile de sésame

Ouvert du lundi au vendredi de 8h30 a 12h et de 14h30 & 17h30
Le samedi de 9h & 12h

Café, thés

Saint- Romain le Puy

Coulewrs café Bio

8 impasse Jean Pinturier

@ 0698862270
¥, www.plateformebio.net

Toute 'année, lundi et mardi de 9h & 17h



Chalmazel Jeansagniére

iy .]ﬁv TREE (]

Nermond

@ 0698397728

¥, www.lasource-distillerie.fr

Pastis forézien, vodka chanvre, vin de gentiane/sureau/noix/
péche de vigne... verveine, digestif. Moutardes, vinaigres, miel
Visites et dégustations, vente en vrac sur place

Ouvert du lundi au samedi de 10h & 12h et de 14h & 16h30

Bonson

I d |
Verveine du Forez

Chemin des liévres

@ 0668541100
¥, www.verveineduforez.fr

Implantée au coeur du Forez, la famille Forissier, depuis plus de
100 ans, cultive avec soin des plantes aromatiques et médicinales,
notamment la verveine, pour créer des liqueurs d’exception.
Labellisée BIO et éco-responsable, la Verveine du Forez propose
une expérience authentique qui allie patrimoine, culture locale et
respect de la nature.

Ouvert du lundi au vendredi de 9h & 16h

@ 0477682495 /04 77 24 72 80 / 06 07 38 98 82
% cristilledenoiretable.fr

Liqueur & base de 48 plantes (40°) aux verfus toniques et
digestives dont la fabrication remonte a la fin du XIXeme siécle.

Vente chez de nombreux revendeurs et & l'office de tourisme
Loire Forez

Savigneux

Breuvage de PPapothi

Rue de I’Agriculture

ane

@ 0695972753
%, www. breuvagedelapothicaire.fr

Verveine bio
Ouvert foute 'année sur rendez-vous

n -en Forez

S e

|Ilerfe de La lLoire

25 rue de I’étang
[

@ 0618814437
¥, www.maisonl6.com

Liqueur Forézienne, nous proposons deux gammes :

+ MAISON 16 : Sapinette, Serpolette, Fleurette, Gin, Papastis,
Grande Sapinette vieillie en fat : une gamme bio basée sur la
cueillette sauvage

+ DISTILLERIE DE LA LOIRE : 4 liqueurs, goUt intense, faible
en sucre, : Menthe, Citron, Framboise, verveine : une gamme
accessible et toujours 100% artisanale

Boutique ouverte le vendredi de 14h & 17h, les autres jours sur rdv.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, d consommer avec modération
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Recefte

Dome de volaille poires caramélisées facon
coulant a la fourme et ses Iégumes glacés

Pour 4 personnes
La mousseline de volaille

Parer les blancs de volailles (aponévroses,
cartilages) puis les découper en fine lanieres

Mixer la chair puis incorporer la créeme, le blanc
d’ceuf ef 'assaisonnement progressivement jusqu’a
'obtention d’'une pate lisse et homogeéne.

Mouler dans des flexiplans en demi-sphere - Cuire
au bain-marie, four & 180° pendant 25 min - Laisser

refroidir.

La créeme de fourme et

pétales de poires caramélisées

Couper la fourme en petits dés, puis la faire
fondre dans la créme, ajuster I'assaisonnement.
Découper les demi-poires dans la hauteur afin de
faire de fines tranches (1 mm), puis les déposer
sur une feuille sulfurisée sur une plaque a four.
Saupoudrer les tranches de poire de sucre
cassonade et enfourner pour les cuire et les
caraméliser au four & 140°.

Le montage des domes

Découper délicatement le haut du déme, conserver
le chapeau puis creuser une sphére de 2 cm de
diametre a l'aide d’une petite cuillere. Remplir le
creux du déme de créeme de fourme puis recouvrir
avec le chapeau découpé. Recouvrir le déome de
fins pétales de poire caramélisées (en rosaces).

Les légumes glacés

A laide d’une cuillere & boule parisienne, tailler
les carottes et/ou navets en forme de billes puis
cuire les légumes séparément dans une casserole,
mouiller juste & hauteur des billes, meftre 10g de
beurre, saler, poivrer et sucrer. Laisser cuire jusqu’a
évaporation de I'eau pour que le caramel vienne

lustrer les billes de Iégumes.

Le dressage

Mettre en chauffe les démes au four & 100°.
Disposer le déme avec la chips de jambon cru et le
quartier de poire et disposer les billes de légumes
glacés aufour. A laide d’une cuillére a soupe,
rajouter 'excédent de creme de fourme autour du
déme harmonieusement.

400g de blanc de poulet
20cl de créme entiére 30%
4 blancs d’ceufs
sel/poivre

150g de fourme
5cl de créme entiére

5 poires
100g de carottes et/ou navets
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Bonson
Micro-brasserie La Margau

5 rue du pré du clerc

@ 0482283786
Ouvert les vendredis de 15h & 19h

Boén sur Lignon

Brasserie les 4 saisons

21 rue Saint Jean

s - 1y -
BIM — Brasserie

2 rue de Feurs

@ 0675058999

Ouvert tous les jours de 9h & 19h
@© 067514 4280 AB

Chazelles su r-Lyon %, www.brasseriebim.com S

Ouverture les mardis et jeudis de 9h a 17h.

Nouveauté : bar ouvert tous les vendredis & partir de 17h, biéres &
déguster sur place ou & emporter. Foodtruck sur place.

Concerts ou événements a retrouver sur la page FB ou le compte
Insta.

Panissicres

Brasserie PAgarithe

5 place de la République
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@ 0668965157

Ouverture toute 'année le samedi de 9h a 13h

Brasserie la Farlodoise -

Bicres artisanales labellisées Nature et
Progres et Agriculture Biologique
3 avenue du 8 mai 1945

@ 0973108472 ..

¥ www.lafarlodoise.fr

Visites guidées et dégustations sur réservation toute 'année

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération



Sail sous Couzan
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Brasserie artisanale « La Cana

1 montée des Curistes

@ 0679224110
%, www.brasserielacanaille.com

Biéres artisanales

Boutique : le lundi, mardi et jeudi de 8h30 & 17h et le vendredi de
8h30 & 16h

Bar : vendredi de 16h & 23h et le samedi de 16h d 21h

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a

consommer avec modération

b JIIS o @ ?g

Brasserie de la Loire
29 Chemin du Bechet

@ 0477521745 AR
%, www.brasseriedelaloire.fr et

Bieres artisanales biologiques

Ouvert les mardis et jeudis de 15h & 18h. Les mercredis, vendredis
et samedis de 15h & 19h

Soleymieux

La Molleycoise

417 route du Bret

@ 0672703076

Biere fermiere
Ouvert les vendredis de 17h & 19h

lfl'l R
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Boutigues du tenoir partenairves des offices de tourisme

Chazelles sur Lyon

3 Avenue du 8 mai 1945
@ 0973108472
¥, www.lafarlodoise.fr

Ouvert les mardis de 15h & 19h30. Les mercredis, jeudis et
vendredis de 9h & 12h30 et de 15h & 19h30. Les samedis de 9h
& 19h30.

Solove-en lForez

27, rue des Merlettes

@€ 0985190692 W, www.lesolore.fr

Nadége et Frédéric vous proposent des produits locaux et
régionaux

Ouvert du mardi au jeudi de 8h & 12h, vendredi et samedi de 8h
& 12h et de 16h & 19h

Lérigneux

%, “uren® "o
“Barpastand™

Le coin des écureunils

6934 route des Monts du Forez

@ 0477764130 /064597 61 31

Ouverture le mardi et mercredi de 8h30 ¢ la fin du service de
midi (14h au plus 16t). Le vendredi et samedi de 8h30 & 18h. Le
dimanche de 8h30 & 12h30. Horaires pouvant variés selon les
périodes de 'année

Marcoux

Chateau de Couié

277 route de Goutelas

A 4a *

@ 0477973542
¥, www.chateaudegoutelas.fr

Les produits locaux sont & I'honneur & la boutique, qui offre un
large choix de gourmandises confectionnées au chéteau ou
sélectionnées auprés d’artisans foréziens.

Le lundi, mardi, mercredi, jeudi et vendredi de 10h & 18h. Le
samedi de 14h & 18h. Sauf jours fériés
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La Pause Marolaise I’épicerie
1 rue de I’école

@ 0477971496

¥, www.lapausemarolaise.com

De janvier & début juillet et de septembre & décembre - Lundi de
9h & 13h, mardi, jeudi, vendredi, samedi et dimanche de 9h & 19h.
Juillet et aolt du mardi au dimanche de 9h & 19h

| - | .'
Super Miam e
14 bis rue des Tilleuls

@ 061508 94 60

Epicerie de produits bio, locaux et artisanat (plus de 80
producteurs) avec un espace vide-dressing seconde-main.
Ouvert du mardi au samedi de 8h45 & 12h15 et de 15h & 18h30.

b
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Moulin des Massons

799 chemin des Massons

@ 0477768645
¥, www.moulindesmassons.com

Vous retrouverez les produits du moulin : Huile vierge de colza
grillé, Huile vierge de colza grillé bio, huile vierge de noix, huile
vierge de noisette, huile vierge de pépin de courge bio, ainsi que
les fourteaux mais aussi de nombreux produits locaux.
Décembre et janvier sur rendez vous

De février d novembre, tous les jours du mardi au samedi
matin et aprés-midi ainsi que le dimanche et les jours fériés
aprés-midi. En été, la boutique est aussi ouverte les lundis

Trelins

—— __._-n-‘-l- 3
Charcuterie Chazal -

31 hameau des Pierres

@ 0477240617
%, www.charcuterie-chazal.fr

Découvrez de nombreux produits régionaux de grande qualité
avec 'épicerie fine.

Réalisation de paniers gourmands pour connaitre la gastronomie
locale !

Ouverture le lundi de 8h & 13h. Le mardi, mercredi, jeudi et
vendredi de 8h & 19h. Le samedi de 8h ¢ 18h

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, d consommer avec modération
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La Luciole Forézienne
72 Route de Montbrison

@ 0678 24 27 73 ', www.lalucioleforezienne.fr

Retrouvez toutes les pépites gustatives du Forez ! Découvrez-les
directement en boutique ou en passant commande sur le site
internet avant le mardi soir 20h pour les récupérer le vendredi
soir ou le samedi dans la boutique.

Ouvert tous les mardis de 15h30 & 18h30, les mercredis, jeudis et
vendredis de 9h & 12h30 et de 15h & 18h30 et les samedis de 9h &
12h30 et de 15h & 18h.
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Liste des AMAP

(Association pour le Maintien de PAgriculture Paysanne). Partenariat entre un groupe de consommateurs et une
ferme, basé sur un systéme de distribution de « paniers » composés des produits de la ferme.

Monthrison
AMAP de Bussiéres AMAP en Forez

MJC de Bussiéres Centre social de Montbrison
Tous les mardis de 18h & 18h45

c contact@amapenforez.fr

m Tous les jeudis de 18h30 & 19h30
AMAP de Feurs m—

MJC de Feurs, allée du chateau Le Panier de Sainf Bonnet

Tous les mardis de 1815 & 1845 @ 06761526 48 ', cflechardé@gmail.com
Tous les jeudis de 18h30 & 19h30

gomww

DE
MONTBRISON

Venez découvrir notre savoir-faire traditionnel

]

Depuis 1913, une fromagerie
engagée au cceur du Forez

Fabriquée et affinée au cceur des Monts du
Forez, la Fourme de Montbrison AOP
Pont de la Pierre exprime les reliefs, les
parfums de fleurs de bruyére, l'influence

des saisons et le savoir-faire des hommes

et des femmes du Forez.

Boutique et Visite toute I'année

Magasin (dégustation gratuite)
Du lundi au vendredi de 9h a 12h et de 14h a 17h

B R CLERMONT-
(Jusqu'a 17h30 en juillet et aodt) i
Visite libre gratuite
a-n a2 AMBERT MD&II"LEE'LSON
Visite guidée pret :
* Le matin toute I'année, réservation au 04 77 76 82 86 (3€/pers). SANT-ETENNE
« Pendant les vacances scolaires, le mercredi matin a 10h, par I'Office du tourisme Loire ) )
Forez au 04 77 96 08 69. Fromagerie du Pont de la pierre
Groupes : 1,5€/pers a partir de 20 pers. sur réservation Lieu-Dit Le Pont de la Pierre

429404 Saint-Bonnet-Le-Courreau
Fermé le Weekend et les jours fériés



Le ferritoire forézien (Communauté
de communes Forez Est et Loire Forez
Agglomération) ceuvre en faveur d'une
alimentation plus locale et plus durable via
ses deux Projets Alimentaires Territoriaux
(PAT).

Chacun des deux PAT dispose de son
propre plan d’actions dont les objectifs
se complétent. Il s’agit principalement de
relocaliser lagriculture et [alimentation
dans le Forez en soutenant les circuits
courts, en sensibilisant les consommateurs,
en accompagnant la structuration de
filieres locales, etc.

Les PAT souhaitent fédérer et créerunréseau
d’acteurs (producteurs, transformateurs,
distributeurs, consommateurs) dans le but
de développer une alimentation locale,
saine, résiliente, circulaire et accessible a
tous.

Ce sont des leviers pour appréhender
alimentation de maniére fransversale en
travaillant sur les différentes thématiques
avec les multiples acteurs :

Axns

theématigu

= F -
‘._ y
SO Scannez ces OR Code pour plus
d’informations sur les actions
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6 LES GRANDS EVENEMENTS GASTRONOMIQUES

Plutot festive,

la gastronomie forézienne !
Toute 'année, les communes
du territoire se relaient

pour féter et déguster ses
produits emblématiques,
sans oublier les réjouissances
agricoles : les comices

de Feurs et des

4 cantons. Journée du
boudin de Boén, féte du
mouton ou de la myrtille,
brandissez vos calendriers
pour ne manquer aucune

festivité.

Comice Agricole de Feurs

3 semaines avant Paques

Festival sur Palimentation

05 et 06 avril - Noirétable

Popote chef

06 et 27/04 ; 18/05 et 05/07 - Loire Forez

26 et 27 avril - Tout le Forez

Marathon de la Biére au Coeur du
Forvez ef Salon du Made in Loire
7 au 9 juin - Montbrison

Vins ef Mets

26 juillet - Chateau de Goutelas (Marcoux)

Bike and fourme

12 et 13 juillet - Chalmazel-Jeansagniére

Féte des aivelles myrtilles

15 aolt - Sauvain

Les journées de la fourme
et des cotes du Forez
4 et 5 octobre - Montbrison

Vignobles en scéne

17, 18 et 19 octobre - Loire Forez

Festival ALIMENTERRE

15 octobre au 30 novembre - Cinémas du Forez

Mois des saveurs foréziennes

Octobre - Territoire de Forez-Est

r °

Journées du Boudin
8 et 9 novembre - Boén-sur-Lignon

C’est tout chocolat

21, 22 et 23 novembre - Saint-Just Saint-Rambert
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www.rendezvousenforez.com

contact@forez-est.com
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04 77 96 08 69 (Numéro unique)
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